PICAPOLL

VIN BLANC

COUPAGE
Un vin blanc élaboré avec un coupage de
Picapoll blanc et Moscat d'Alexandrie

VINIFICATION

Est le vin blanc jeune de la cave qui
récupere une variété autochtone de
I'Emporda. Le raisin est vendangé a une
main dans des caisses de 10Kg. La
vinification est élaborée dans des dépots
en acier inoxydable a une température
controlée.

DEGUSTATION ET GASTRONOMIE

Est venue d'une couleur jaune dorée
brillante. Une haute intensité aromatique
de notes florales et de fruit blanc mfr.

C'est un vin frais, avec l'acidité agréable
qui lui donne une structure et renforce le
vin avec souvenir aux parfums de fruit.

Maridage avec salades, poisson a la plaque
ou au four, coquillage...

M-

MARTIN FAIXO

PERAFIT




